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Suchergebnisse: Gerstensaft

1. Mai 1614 — Elias Pichler kredenzt erstmals das von ihm gebraute Bockbier

Minchen-Graggenau * Braumeister Elias Pichler kredenzt in Minchen erstmals das von ihm
gebraute Bier nach original Einbecker Art, das spater Uber ainptckisch Bier den Namen
Bockbier erhalten wird.  Aufgrund der merkantilistischen wirtschaftspolitischen Grundprinzipien
ist Herzog Maximilian I. - auch beim Bier - der Meinung, dass es wirtschaftlich besser ist,
Fertigwaren auszufihren und allerhdchstens die Rohstoffe einzufiihren, um dann am erzielten
Mehrwert zu verdienen. Deshalb werden ab dem Jahr 1612, mit der Anwerbung des aus Einbeck
stammenden Braumeisters Elias Pichler, auch die Lieferungen von Einbecker Bier fir den
Minchner Hof eingestellt. Schon zuvor ist am Muinchener Herzogshof der Bedarf an dem
Gerstensaft aus dem hohen deutschen (protestantischen) Norden durch den Aufschwung, den
das Weil3e Bier hier genommen hat, stark zuriickgegangen. Das Luxusgetrank mit seinen mehr
als 16 Prozent Stammwirze und Uber sieben Prozent Alkoholgehalt bleibt auch weiterhin ein
Privileg des Landesfursten. Herzog Maximilian I. lasst - auf nachhaltiges Drangen - zwar den
.Bock" auch an seine Landeskinder ausschenken, erklart aber die Herstellung des Bockbieres -
wie schon zuvor des WeilBbieres- zum firstlichen Regal, also zum Monopol der
Landesherrschaft. Aus dem ainpdckischen Bier wird im Volksmund bald der Bock. Im
Kanzleideutsch aber ist noch bis weit ins 19. Jahrhundert hinein vom Ainbock die Rede.

21. Oktober 1669 — Der Kleinwirt erhélt die Bewilligung zum Ausschank von Braunbier

Haidhausen * Der Kleinwirt und Mesner Georg Pockmayer von Haidhausen erhélt durch Kurfirst
Ferdinand Maria die Bewilligung zum Ausschank von Braunbier. Allerdings muss er seinen
Gerstensaft ausschlieldlich von den Minchner Brauern beziehen.

11. Juli 1798 — Kein Minutoverschleifld von Bier am Gasteig und am Lilienberg

Munchen - Haidhausen - Au * Die Oberlandesregierung fordert den Magistrat eindringlich dazu
auf, keinerlei ,Minutoverschlei3“ von Bier, gemeint ist die mass- und halbmassweise Abgabe des
Gerstensafts, am Gasteig und am Lilienberg zuzulassen. Auch darf das Bier nicht in den
kleineren Halbeimer-Fassern [= 30 Mass] abgegeben werden.
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1806 — Bier als Grundnahrungsmittel im Kénigreich Bayern

Konigreich Baiern * Auch im neu gegriundeten Konigreich Baiern gilt Bier weiterhin als
Grundnahrungsmittel. Der Gerstensaft ist ein nahrhaftes und vergleichsweise gesundes Getrank,
keineswegs jedoch ein Luxusgut. Jede Erhdhung des Bierpreises bedeutet zugleich eine
Verteuerung der Lebenshaltungskosten. Besonders fur die unteren Bevdlkerungsschichten
verscharft sie angesichts der ohnehin niedrigen Lohne die soziale Not. Deshalb verfolgt die
Bevolkerung die Entwicklung des Bierpreises mit grof3er Aufmerksamkeit und begegnet jeder
Preiserh6hung mit Misstrauen und Argwohn.

1819 — In Munchen produzieren 62 Brauereien den beliebten Gerstensaft

Munchen * In Minchen produzieren 62 Brauereien den beliebten Gerstensatft.

31. Dezember 1842 — In Minchen produzieren nur noch 38 Brauereien das beliebte Bier

Minchen * In Miinchen produzieren nur noch 38 Brauereien den beliebten Gerstensaft.

1892 — Die Minchner-Kindl-Brauerei nennt ihren Gerstensaft Wiesn-Bier

Minchen-Au * Die Minchner-Kindl-Brauerei nennt inren Gerstensaft Wiesn-Bier.

18. September 2010 — Der Probebetrieb fir die neue Bier-Ringleitung beginnt

Minchen-Theresienwiese * Der Probebetrieb fiir die neue Bier-Ringleitung im
Winzerer-Fahndl-Festzelt beginnt. Gleichzeitig mit den Fundamenten fir das neue Zelt wurde
auch die unterirdische Bierleitung gelegt. Die Anlage ist 300 Meter lang und verlauft in einem
groRen Quadrat gut einen Meter unter dem Zeltboden. Wenn die Leitung gefiillt ist, befinden sich
insgesamt 2.400 Liter Bier darin. Die FlielRgeschwindigkeit ist minimal, damit kein Schaum
entsteht. Es gibt nur eine einzige Einfillstelle an der nordéstlichen Ecke des Rohrquadrats. Die
neuen Behdlter fur die Zentralversorgung lassen sich in einer Stunde auffillen. Der Weg des
Bieres ist eine Wissenschaft fur sich. Er beginnt in der Paulaner Brauerei, wo es bei minus ein
Grad in Tankwagen geflllt wird. Mit etwa null Grad kommt es am Winzerer-FahndI-Festzelt an,
wo es in die drei Riesentanks mit je 28.000 Liter gefullt wird. Dort kann der Gerstensaft noch zwei
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oder drei Grad warmer werden, bevor er in die unterirdische Leitung flieBt.  Die Rohre haben
einen Durchmesser von 10 Zentimeter flr den Bier-Durchfluss, umschlossen von einer 20
Zentimeter dicken Dammung. Die letzten vier bis sechs Meter zur Schenke kommt noch ein
zusatzlicher Durchlaufkiihler hinzu, damit der Gast seine Mass Bier mit einer anstandigen
Temperatur von sechs bis sieben Grad bekommt.
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