Suchergebnisse: Wiener Art

September 1871 — Bier nach Wiener Art wird das erfolgreiche Wiesn-Méarzenbier

Munchen-Au - Minchen-Theresienwiese * Gabriel Sedlmayr junior vom Leistbrau entwickelt ein
neues, starker eingebrautes untergariges Bier nach Wiener Art. Es wird sich zum erfolgreich auf
der Wiesn angeschenkten Marzenbier entwickeln. Erstmals wird es im Jahr 1872
im Schottenhamel-Festzelt ausgeschenkt.

Oktober 1872 — Das Marzen erobert das Oktoberfest

Minchen * Nach dem aufergewdhnlich heiRen Sommer sind die Vorrate an Lager- und
Sommerbier bereits vor Beginn des Oktoberfests nahezu aufgebraucht. Dem Wiesnwirt Michael
Schottenhamel droht das Bier auszugehen. Als Ersatz bietet ihm Joseph Sedlmayr von der
Franziskaner-Leistbrauerei ein neuartiges, bereits im Marz nach Wiener Art gebrautes Bier an:
das Marzen. Das bernstein- bis goldfarbene Bier besitzt eine Stammwirze von ungefahr 16
Prozent und ist dadurch kraftiger, malzbetonter und alkoholreicher als das bisher ausgeschenkte
Sommerbier. Wegen des héheren Rohstoffeinsatzes kostet die Maf3 zwolf statt der tiblichen neun
Kreuzer. Brauer und Polizeibehérde befirchten angesichts der zurlickliegenden Bierkrawalle
neue Unruhen. Schottenhamel setzt jedoch auf seine Kenntnis des Miinchner Publikums: ,Wann
d’'Miinchner was Richtigs kriag’'n, na schaug’'n s’Geld net an.” Die Ausschankgenehmigung wird
zunachst nur unter der Bedingung erteilt, dass Schottenhamel fir mdgliche Folgen selbst
einsteht. Doch die Beflirchtungen erfullen sich nicht: Das kraftige, malzaromatische Mérzen findet
bei den Gasten groRen Anklang. Trotz des hdheren Preises wird es zum Verkaufserfolg und
entwickelt sich in den folgenden Jahren zum klassischen Oktoberfestbier.
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